
 های خام دامی نحىه و زمان نگهداری فرآورده
   

نام فرآورده و شكل 
 عرضه

شرایط 
 نگهداری

عمر 
 ماندگاری

تاسي ، ( گاَ َ گُسفىذ)گُضت قزمش 
 بىذی معمُلی بستً

  رَس 3 بزَدت یخچال

  رَس 5 بزَدت یخچال بىذی در خلا گُضت قزمش تاسي ، بستً

بىذی با اتمسفز  گُضت قزمش تاسي ، بستً
 صلاح ضذيا

  رَس 7 بزَدت یخچال

 ماي 9 بزَدت فزیشر بىذی معمُلی گُضت قزمش مىجمذ، بستً

بىذی  كزدي تاسي ، بستً گُضت قزمش چزخ
 معمُلی

  رَس 2 بزَدت یخچال

كزدي مىجمذ ،  گُضت قزمش چزخ
 بىذی معمُلی بستً

 ماي 3 بزَدت فزیشر

بىذی  تاسي، بستً( مزغ)گُضت سفیذ 
 معمُلی

  رَس 3 البزَدت یخچ

  رَس 5 بزَدت یخچال بىذی در خلا گُضت سفیذ تاسي ، بستً

بىذی با اتمسفز  گُضت سفیذ تاسي ، بستً
 اصلاح ضذي

  رَس 7 بزَدت یخچال

بىذی  گُضت سفیذ مىجمذ ، بستً
 معمُلی

 ماي12 بزَدت فزیشر

بىذی  ماٌی ضكم خالی تاسي ، بستً
 معمُلی

  رَس 3 بزَدت یخچال

بىذی  ی مىجمذ ، بستًماٌی ضكم خال
 معمُلی

 ماي 6 بزَدت فزیشر

  رَس 3 بزَدت یخچال بىذی معمُلی میگُ تاسي ، بستً

 ماي12 بزَدت فزیشر بىذی معمُلی میگُ مىجمذ ، بستً

آلایص خُراكی گاَ َ گُسفىذ تاسي، 
 بىذی معمُلی بستً

  رَس 2 بزَدت یخچال

بىذی  آلایص خُراكی مىجمذ ، بستً
 معمُلی

 ماي 4 بزَدت فزیشر

بىذی  آلایص خُراكی مزغ تاسي ، بستً
 معمُلی

  رَس 2 بزَدت یخچال

بىذی  آلایص خُراكی مىجمذ ، بستً
 معمُلی

 ماي 3 بزَدت فزیشر

 ماي 1 بزَدت یخچال بىذی معمُلی مزغ تاسي ، بستً تخم

  
 .اتیله است در پُضص پلاستیكی پلیبىذی  بىذی در ظزَف یك بار مصزف یا بستً بىذی معمُلی مىظُر بستً بستً

  
 .درجً ساوتی گزاد است 4بزَدت یخچال مىظُر دمای صفز تا 

  
 .گزاد است درجً ساوتی -81 بزَدت فزیشر مىظُر دمای

رئیس اداره آمىزش دامپسشكی استان تهران-اللهی دكتر داود امان   

 :مطالب مرتبط*
 رعایت چىذ وكتً در اوجماد مُاد غذایی

 رَش صحیخ فزیش کزدن مُاد غذایی
 گُضت قزمش َ وگٍذاری آن
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